
MENU

SELEKCJA BROWAR SADY 0,5L
Selection of BROWAR SADY beers

BROWAR SADY PILS 
0.3 / 0.5

22  /  27

CHARTREUSE GREEN
JAGERMEISTER
GRAPPA
SAMBUCA

NEGRONI
Fords Gin / Czerwony Wermut / Campari

BOULEVARDIER
Benriach TEN / Czerwony Wermut / Campari

OLD FASHIONED
Woodford Reserve / Bitter

WHISKY SOUR
Jack Daniels / Cytryna / Białko / Bitter

GIN&TONIC
Gin Mare / Lords Tonic

CUBA LIBRE
Havana/ Coca-Cola / Limonka

JACK&COLA

PORNSTAR MARTINI
Wódka Waniliowa / Marakuja /  
Cytryna / Cukier / Passoa

APEROL SPRITZ
Aperitivo / Prosecco / Soda

CAMPARI SPRITZ
Campari / Prosecco / Soda

ESPRESSO MARTINI
Wódka / likier kawowy / espresso

WYBOROWA
FINLANDIA
J.A.BACZEWSKI
BELVEDERE
THE VIEW SUPER VODKA

BENRIACH THE ORIGINAL TEN
BENRIACH THE SMOKY TEN
BENRIACH TWELVE
GLENDRONACH 12
GLENDRONACH 15
WOODFORD RESERVE
WOODFORD RYE
WOODFORD DOUBLE OAKED
GENTLEMAN JACK TENNESSEE WHISKEY
JACK DANIELS SINGLE BARREL
JACK DANIELS TRIPLE MASH
JACK DANIELS BONDED
JACK DANIELS BONDED RYE

SET DEGUSTACYJNY 
3 x 30 ML BENRIACH
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PIWO
BEER

ALKOHOLE
ALCOHOL

WÓDKA
VODKA

DIGESTIVE

COCKTAILS

WHISKY

HOT DRINKS

WARMING DRINKS

COLD DRINKS

NAPOJE
ZIMNE

NAPOJE 
GORĄCE

NAPOJE 
ROZGRZEWAJĄCE

20

CAMPARI
LIMONCELLO
ZMROŻONA WYBOROWA
Frozen “Wyborowa” Vodka

25

23

25

40 ml

APERITIF

BUTELKOWE / BOTTLE

BECZKOWE / DRAUGHT

ESPRESSO
ESPRESSO DOPPIO
AMERICANO
CAPUCCINO
CAFFE LATTE
MATCHA LATTE

KAWA BEZKOFEINOWA
Decaf coffee

NAPAR ROZGRZEWAJĄCY
CYTRYNA / IMBIR / KURKUMA / MIÓD
Warming infusion (lemon, ginger, 
turmeric, honey)

ROZGRZEWAJĄCA 
HERBATA MALINOWA 
HERBATA CZARNA / MALINY / 
POMARAŃCZA / GOŹDZIKI / MIÓD
Warming raspberry tea (black tea, 
raspberries, orange, cloves, honey)
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WYBÓR HERBAT 
LIŚCIASTYCH  
SELECTION OF LEAF TEA  

WODA 0,25/0,75
AQUA PANNA /
SAN PELLEGRONO 
Water

COCA-COLA / FANTA / 
SPRITE / TONIC 0,25

SOK OWOCOWY 0,2
POMARAŃCZA / JABŁKO / PORZECZKA
Fruit Juice (orange, apple, currant)

LEMONIADA CYTRUSOWA  
LUB MARAKUJA
Citrus or passion fruit lemonade 

14/25
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O POZOSTAŁY ASORTYMENT 

ALKOHOLI ZAPYTAJ KELNERA

ASK THE WAITERS ABOUT THE 
REMAINING RANGE OF ALCOHOLS

AUTORSKIE DANIA  
DAWIDA ŁAGOWSKIEGO

menu by Dawid Łagowski Chef
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PRZYSTAWKI
STARTERS

DANIA Z PIECA  
MIBRASA

MIBRASA GRILL DISHES

DESERY
DESSERTS

ZUPY
SOUPS

MAKARONY
RISOTTO
PASTA / RISOTTO
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DANIA
MEALS

DODATKI
EXTRAS

MENU WEGE
VEGETARIAN MENU

RAJA 500G / SOS Z PALONEGO 
MASŁA I KAPARÓW / GRILLOWANA 
POLENTA / SZPINAK / BOCZNIAKI / 
CZOSNEK
Ray fish 500g / burnt butter and caper 
sauce / grilled polenta / spinach / oyster 
mushrooms / garlic

STEK Z WOŁOWINY WAGYU 
(JAPONIA A5) 100G / DO WYBORU 
DWA DODATKI DO DAŃ
Japanese wagyu beef A5 100g – choice 
of two side dishes

STEK Z POLĘDWICY WOŁOWEJ 
(BRAZYLIA 180G) / PUREE 
ZIEMNIACZANE / DZIKI BROKUŁ / 
MARCHEWKA / BOCZNIAK 
MIKOŁAJKOWY / SOS PIEPRZOWY
Brazilian beef tenderloin steak 180g / 
mashed potatoes / wild broccoli / 
carrot / oyster 
mushroom / pepper sauce

STEK TOMAHAWK WOŁOWY  
Z KOŚCIĄ 1,2 KG (2–3 OSOBY) / 
GRILLOWANE WARZYWA / FRYTKI 
STEAKHOUSE / SOS DEMI-GLACE
Tomahawk beef steak on the bone 
1.2kg (2–3 people) / grilled vegetables / 
steakhouse fries / demi-glace sauce

TOMAHAWK WIEPRZOWY 400G / 
PIECZONE ZIEMNIAKI /  
ZASMAŻANA KAPUSTA /  
BOCZEK / SOS AMERICAN BBQ
Pork tomahawk 400g / roasted 
potatoes / fried cabbage / bacon / 
American BBQ sauce

RELAIS DE L’ENTRECÔTE  
– KLASYCZNY STEK FRANCUSKI  
Z ANTRYKOTU 200G / SOS  
 MAŚLANO-ZIOŁOWY / FRYTKI / 
MIESZANE SAŁATY / POMIDOR / 
ORZECHY WŁOSKIE / WINEGRET 
MUSZTARDOWY
Classic French rib-eye steak 200g / 
herb butter sauce / fries / mixed salad / 
tomato / walnuts / mustard vinaigrette

FILET Z SANDACZA 150G / 
PSZENICA / QUINOA / 
KALAFIOR ROMANESCO / 
PUREE PIETRUSZKOWE / 
SOS SZPINAKOWY
Zander fillet 150g / wheat / 
quinoa / romanesco cauliflower / 
parsley purée / spinach sauce

FILET Z HALIBUTA 150G / 
CZARNY MAKARON / 
MINI BROKUŁ / OMUŁKI / 
SOS KRABOWY
Halibut fillet 150g / black pasta / baby 
broccoli / mussels / crab sauce

KONFITOWANY UDZIEC KRÓLIKA / 
CHORIZO / FASOLA JAŚ /
MARCHEWKA / BURAK / ORZECHY
Confit rabbit leg / chorizo / butter 
beans / carrot / beetroot / nuts

DE VOLAILLE /
PUREE ZIEMNIACZANE / 
MARCHEWKA Z GROSZKIEM / 
SOS DEMI DROBIOWY
Chicken de volaille / mashed 
potatoes / carrots with peas / 
poultry demi-glace

PÓŁ KACZKI PO POZNAŃSKU / 
MODRA KAPUSTA / KLUSKI 
PÓŁFRANCUSKIE / PUREE 
Z JABŁKA / DEMI-GLACE 
TYMIANKOWY ​
Half duck Poznań style / red cabbage 
/ semi-french dumplings / apple 
purée / thyme demi-glace

DWA MINI BURGERY 
WOŁOWE / POMIDOR / 
OGÓREK / CHEDDAR / BEKON
Two mini beef burgers / tomato / 
cucumber / cheddar / bacon

POLĘDWICA Z JELENIA / RYDZE / 
BURAK / PUREE TRUFLOWE / DZIKI 
BROKUŁ / SOS TYMIANKOWY
Venison tenderloin / saffron milk cap 
mushrooms / beetroot / truffle purée / 
wild broccoli / thyme sauce

POMIDORY CHERRY / 
CZERWONA CEBULA / OLIWA
Cherry tomatoes / red onion / olive oil

FRYTKI TRUFLOWE / 
ŚWIEŻA TRUFLA / PARMEGIANO 
REGGIANO / MAJONEZ TRUFLOWY
Truffle fries / fresh truffle / 
parmegiano reggiano / truffle 
mayonnaise

SMAŻONE BOCZNIAKI
Fried oyster mushrooms​

WARZYWA GRILLOWANE / 
PARMEZAN
Grilled vegetables / parmesan

SOS DEMI-GLACE PIEPRZOWY
Pepper demi-glace sauce

SOS AMERYKAŃSKI BBQ
American BBQ sauce

MAJONEZ TRUFLOWY
Truffle mayonnaise

MIKS SAŁAT Z DRESSINGIEM 
MUSZTARDOWO-MIODOWYM / 
POMIDOR / OGÓREK / CZERWONA 
CEBULA / ORZECHY WŁOSKIE
Mixed salad with honey mustard 
dressing / tomato / cucumber / red 
onion / walnuts

TAGLIATELLE / KREWETKI / 
CZOSNEK / CHILI / BIAŁE WINO / 
SOS RAKOWY / BAZYLIA
Tagliatelle / prawns / garlic / chili / 
white wine / crayfish sauce / basil

RAVIOLI PEPE / PECORINO / 
CHRUPIĄCE BOCZNIAKI / 
TRUFLA WŁOSKA / MASŁO
Pepe ravioli / pecorino / crispy oyster 
mushrooms / Italian truffle / butter

GRZYBOWE RISOTTO / 
DYNIA / JARMUŻ / PRZEGRZEBKI / 
PARMEGIANO REGGIANO / 
OLEJ PIETRUSZKOWY
Mushroom risotto / pumpkin / kale/ 
scallops / parmegiano reggiano / 
parsley oil

ŚLEDŹ / ZIEMNIAKI / 
REGIONALNA ŚMIETANA / 
CEBULA / JABŁKO / OLIWA
Herring / potato / cream / 
onion / apple / olive oil

CARPACCIO WOŁOWE 
Z WAGYU JAPONIA A5 / 
OLIWA / SÓL MALDON
Beef carpaccio with Japanese wagyu 
A5 / olive oil / Maldon salt

TUŃCZYK TATAKI / 
SEZAM / GLONY WAKAME / 
MARYNOWANY OGÓREK/PONZU / 
SAŁATA FRISÉE / TERIYAKI
Tuna tataki / sesame / wakame 
seaweed / pickled cucumber / ponzu / 
frisée lettuce / teriyaki

SAŁATA CEZAR / KURCZAK 
SUPREME LUB KREWETKI / 
SAŁATA RZYMSKA / BEKON / 
JAJKO / PARMEGIANO REGGIANO / 
GRZANKI / ANCHOIS
Caesar salad / supreme chicken or 
shrimps / romaine lettuce / bacon / 
egg / parmegiano 
reggiano / croutons / anchovies

SAŁATA Z KOZIM SEREM / BURAK / 
SZPINAK / OCET BALSAMICZNY / 
POMIDORKI KOKTAJLOWE / 
VINAIGRETTE
Goat cheese salad / beetroot / 
spinach / balsamic vinegar / cherry 
tomatoes / vinaigrette

TATAR Z POLĘDWICY WOŁOWEJ 
/FRYTKI / ŻÓŁTKO / KLASYCZNE 
DODATKI / MARYNOWANY 
BOROWIK / + ŚWIEŻA TRUFLA 25 ZŁ
Beef tartare / fries / egg yolk / classic 
additions / pickled porcini / fresh 
truffle (extra)

BABY CALAMARI /
CHILI / CZOSNEK / NATKA 
PIETRUSZKI / SOS ŚMIETANOWY 
Z ZIELONYM PIEPRZEM 
Baby calamari / chilli / garlic / parsley / 
cream sauce with green pepper

KREWETKI TIGER / CHILI / 
CZOSNEK / OLIWA / TYMIANEK / 
GRZANKA Z FOCACCII
Tiger prawns / chilli / garlic / olive oil / 
thyme / focaccia crouton

HISZPAŃSKA SZYNKA 
JAMÓN IBÉRICO 50G / 80G
Spanish jamón 
ibérico ham 50g / 80g

ZUPA RYBNA 
Z OWOCAMIMORZA /
KREWETKI / MULE / DORSZ
Fish soup with seafood / 
prawns / mussels / cod

WIELKOPOLSKI ŻUREK / JAJKO / 
BIAŁA KIEŁBASA / ZIEMNIAK
Regional sour rye soup / egg / 
white sausage / potato

ZUPA BOROWIKOWA 
Z KAPELUSZY / KLUSECZKI / 
OLEJ LUBCZYCOWY
Porcini mushroom soup / 
dumplings / lovage oil

KULA KARMELOWA / 
MUS CHAŁWOWY / SORBET 
MALINOWY / PANNA COTTA 
KAWOWA / OWOCE
Caramel sphere / halva mousse / 
raspberry sorbet / coffee panna 
cotta / fruit

CZEKOLADA / WIŚNIA / 
CRUNCH / MUS MASCARPONE 
Z WANILIĄ / LODY CZEKOLADOWE
Chocolate / cherry / crunch / vanilla 
mascarpone mousse / chocolate ice 
cream

CRÈME BRÛLÉE
Crème brûlée

STICKY TOFFEE PUDDING / LODY 
WANILIOWE / KARMEL / DAKTYLE 
Sticky toffee pudding / vanilla ice 
cream / caramel / dates

GRILLOWANA SAŁATA RZYMSKA / 
TAHINI / JOGURT WEGE / 
KALAFIOR KIMCHI / BULGUR / 
OLEJ WĘDZONE WARZYWA
Grilled romaine lettuce / tahini / 
vegan yogurt / kimchi cauliflower / 
bulgur / smoked vegetables oil 

RAVIOLI LIMONKOWE / 
CHRUPIĄCY BOCZNIAK / 
EDAMAME / DZIKI BROKUŁ / 
PARMEZAN / EMULSJA MAŚLANA
Lime ravioli / crispy oyster 
mushroom / edamame / 
wild broccoli / parmesan / 
butter emulsion

TIRAMISU MATCHA
Matcha tiramisu

Przy rezerwacjach od 5 osób i więcej, 
doliczamy 12,5% opłaty serwisowej, 

która będzie uwzględniona w 
rachunku końcowym.

If you book for more than 5 persons, we 
charge an extra service fee of 12,5%, 

included in the final bill.

RESTAURACJA REKOMENDOWANA 
PRZEZ MICHELIN GUIDE POLSKA 

NA ROK 2023 / 2024 / 2025

RESTAURANT RECOMMENDED 
BY THE MICHELIN GUIDE 

POLAND FOR 2023 / 2024 / 2025


